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HOJALDRE

Alta Calidad Artesana



HOJALDREHOJALDRE

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

ABANICOS UNIDAD
Cod.01102

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla 

Harina de trigo

Yema - Glaseado de Azúcar

PESO /FORMATO: 12 Uds. 

Duración aprox.: 30 días
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ABANICOS A GRANEL
Cod.01103

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla - Harina de trigo

Glaseado de Azúcar

PESO /FORMATO: 1,700 Kg. 

Duración aprox.: 30 días

PALMERITAS YEMA
Cod.01104

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla - Yema

Glaseado de azúcar

PESO /FORMATO:  2,400 Kg. 

Duración aprox.: 30 días 



HOJALDREHOJALDRE

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

PALMERITAS SACHER
COD. 01105

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla - Fresa

  Cobertura de chocolate

PESO /FORMATO:  2,000 Kg.   

Duración aprox.: 30 días 
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PALMERITAS NARANJA
COD. 01106

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla - Naranja

Cobertura de chocolate

PESO /FORMATO: 2,000 Kg. 

Duración aprox.: 30 días

PALMERITAS
ARROZ CON LECHE

COD. 01121

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla - Arroz con leche

Chocolate blanco y negro

PESO /FORMATO:  2,000 Kg. 

Duración aprox.: 30 días 



HOJALDREHOJALDRE

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

PALMERITAS DE FRESA
GLASEADA 

Cod.01110

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla

Fresa Glaseado de azúcar

PESO /FORMATO: 1,800 Kg. 

Duración aprox.: 30 días
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CRUNIES SURTIDOS
DULCE DE LECHE COD01169

CRUNIES YEMA GLASEADA OD01169

 Ingredientes principales 
Harina - Nata - Mantequilla - Azúcar

Cobertura de chocolate negro - Huevos

Harina - Nata - Mantequilla -Huevos - Azúcar 

PESO /FORMATO:  10 Uds.
Duración aprox.: 30 días



HOJALDREHOJALDRE

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 
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PALMERA YEMA UNIDAD
Cod.01107

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla - Yema

Glaseado de azúcar

PESO /FORMATO: 12 Uds. 

Duración aprox.: 30 días 

PALMERA 
UNIDAD SACHER

COD. 01108

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla - Fresa

Cobertura de chocolate

PESO /FORMATO: 12 Uds. 

Duración aprox.: 30 días 



HOJALDREHOJALDRE

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

CHIQUITAS DE
ALBARICOQUE

Cod.01161

 Ingredientes principales 
Nata - Hojaldre - Mantequilla

Harina de trigo - Azúcar - Albaricoque - Sal 

PESO /FORMATO:  1,300 Kg. 

Duración aprox.: 20 días 
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CHIQUITAS DE
ALBARICOQUE  CON

CHOCOLATE
Cod.01162

 Ingredientes principales 
Nata - Hojaldre - Mantequilla

Harina de trigo - Azúcar

Albaricoque - Sal - Chocolate 

PESO /FORMATO: 1,400 Kg. 

Duración aprox.: 20 días



HOJALDREHOJALDRE
FAZZOLETTO DE MANZANA

COD. 01123

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla

Compota de manzana - Pasas

PESO /FORMATO: 16 Uds. 

Duración aprox.: 30 días 
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TODELEÑOS
COD. 01124

 

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla

Cabello de ángel al fuego - Almendras -Nueces 

PESO /FORMATO: 16 Uds. 

Duración aprox.: 30 días

SUECAS DE
DULCE DE LECHE

COD. 01111

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla

Relleno de dulce de leche

PESO /FORMATO:  2,100 Kg. 

Duración aprox.: 30 días 



HOJALDREHOJALDRE

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

BAYONESA CORTADA
Cod.01112

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla

Relleno de cabello de ángel al fuego

PESO /FORMATO: 2,100 Kg. 

Duración aprox.: 30 días
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MILHOJITA CORTADA
Cod.01113

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla 

Relleno de crema y nata

PESO /FORMATO: 2,100 Kg. 

Duración aprox.: 12 días

ROSQUILLAS ALCALÁ
Cod.01114

 Ingredientes principales 
Hojaldre con mantequilla - Yema

Glaseado de azúcar

PESO /FORMATO: 1,700 Kg. 

Duración aprox.: 40 días


