; ’Reposterid

PEDRO)

S i

STELES GRANDI
URTIDOS MoD

Cod.01301

Ingredientes principales
i Acudir a las bandejas individuales de |

CADA PASTEL
PESO /FORMATO: 2,300 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

STELES GRANI
RTIDOS MOD

Cod.01302

Ingredientes principales

B/ Acudir a las bandejas individuales de
4 CADA PASTEL

PESO /FORMATO: 2,300 K.

Duracion aprox.: 10 dias

b

STELES GRANDES
RTIDOS MOD

Cod.01308

Ingredientes principales

Acudir a las bandejas individuales de
CADA PASTEL

PESO / FORMATO: 2,200 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



; ’Reposterid

(sampenro)

LS el

Cod.01304

T - Ingredientes principales

Acudir a las bandejas individuales de
CADA PASTEL

PESO /FORMATO: 2,000 Hg.

Duracién aprox.: 10 dias

Cod.01306

Ingredientes principales

Crema pastelera - Huevos - Harina de trigo | /2
Mantequilla - Chocolate blanco y negro
Nata Fondant - Moka - Azicar
Cacao espolvoreado

PESO /FORMATO: 2,200 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

JA PASTELE
SANDEJAS 40

Cod.01307

PESO /FORMATO:
0 Unidades por caja.
a 0.00 Hg. por unidad

Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



; ’Reposterid

(sampenro)

LS el

Cod.01320

Ingredientes principales

Crema Pastelera - Cacao en polvo - Huevos
Harina de trigo - Mantequilla - Aztcar
Chocolate negro - Fondant - Nata

PESO /FORMATO: 1,100 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

-ETISUS BBEM-

Cod.01321

Ingredientes principales

Crema pastelera - Huevos - Harina de trigo
Mantequilla - Fondant - Chocolate blanco JSa
Aziicar B

PESO /FORMATO: 1,100 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

Cod.01322

Ingredientes principales

Crema pastelera - Huevos
Harina de trigo - Mantequilla
Fondant - Moka - Aztcar

PESO /FORMATO: 1,100 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion
C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid

Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



y ’Repos term |
S AM DRO)

TALETA TRUF
ALMENDRAS

Cod.01325

Ingredientes principales

Trufa - Tartaletas - Almendras
Mermelada de limon

PESO /FORMATO: 1,300 Rg.

Duracion aprox.: 10 dias

Cod.01326

‘  Ingredientes principales

Tartaleta - Fruta de franib-uesd
Mermelada de frambuesa - Yema

PESO /FORMATO: 1,100 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

Cod.01327

Ingredientes principales

Nata - Aztcar - Tartaleta
Mermelada de frambuesa
Almendras

PESO / FORMATO: 1,200 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion
C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid

Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



“Reposteria =

:(Q;:SAMPeDRO

CROCANTI

Cod.01328

Ingredientes principales

Nata - Tartaleta - Crema pastelera
Crocanti - Almendra

PESO /FORMATO: 1,200 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

Cod.01329

Ingredientes principales

Merengue - Dulce de leche
Tartaleta

PESO /FORMATO: 0,000 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

Cod.01330

Ingredientes principales

Nata - Bizcocho
Mermelada de limon

PESO /FORMATO: 0,900 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com




ATICO cHoco

Cod.01331

‘ Ingredientes principales

Chocolate negro

PESO /FORMATO: 0,900 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

‘ Trufa - Bizcocho

Cod.01332

Ingredlentes pmnclpales

OMATICO FRE
Mermelada fresa i -i "m, o =
| PESO/FORMATO:0900Kg. i ¢

A mﬁ’”
Duracion aprox.: 10 dias =

e

g

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



; Reposteria 5

PEDRO)

Cod.01334

Ingredientes principales

Tacita de café chocolate - Dulce de leche
Moka - Grano de café - Nata

PESO /FORMATO: 1,100 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

Cod 01335 I =gk

Ingredientes principales

Aztcar - Bizcocho - Dulce de leche - Yema

PESO /FORMATO: 1,000 Rg.

Duracion aprox.: 10 dias

Cod.01336

Ingredientes principales

Harina de trigo - Mantequilla
Aztcar - Huevos - Nata
Crema pastelera - Chocolate blanco

PESO /FORMATO: 1,100 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion
C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid

Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



: ’Reposterid

SAMPEDRG

Ingredientes principales

Harina de trigo - Mantequilla - Azticar
Huevos - Nata -Crema pastelera
Crema de cacao - Chocolate blanco

TIFOUR FRES

Cod.01338
Ingredientes principales

Tartaleta de chocolate
Mermelada de frambuesa - Nata

PESO /FORMATO: 1,200 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

Cod.01339 \
Ingredientes principales ‘
7 Aztcar - Yema - Almidon de maiz
’-__‘ Huevos - Nueces
= PESO /FORMATO: 1.250 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



; ’Reposterid

(sampenro)

WA o N
]

JBiFous puce DE-

COD. 01340

Ingredientes principales

Tartaleta - Dulce de leche
Nata - Moka

g’ PESO /FORMATO: 1100 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

COD. 0134

- Ingredientes princip‘al s

Bizcocho - Leche
Crema pastelera - Manzana

PESO /FORMATO: 1,200 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

MASAIS

COD. 01342

Ingredientes principales

Bizcocho - Trufa - Chocolate negro
Nata - Cacao en polvo
Chocolate blanco - Almibar

PESO / FORMATO: 2,000 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



“Reposteria =

(sampepro)

COD. 01343

Ingredientes principales

Mazapdn - Mermelada de frambuesa
Almendra - Fresa

PESO /FORMATO: 1,100 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

- YEMAS -

COD. 0344

Ingredientes principales

Yema - Aztcar

PESO /FORMATO: 1,400 Rg.

Duracion aprox.: 10 dias

COD. 0134

Ingredientes principales

Conos - Dulce de leche
Crocanti de almendra - Nata
Chocolate blanco y negro

PESO /FORMATO: 1,100 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com




: Reposteria =

ggvnoi

S i

COD. 01346

Ingredientes principales

Bizcocho - Trufa
Cobertura Chocolate - Nata

PESO /FORMATO: 1,300 K.

Duracion aprox.: 10 dias

08 BARQUI
TRUFA

COD. 01347

Ingredientes principiLes—

Conok dé chocoldfe - Trufa
Chocolate blanco - Crocanti

PESO /FORMATO: 1100 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

Bt T G—

DUQUESAS

COD. 01348

Ingredientes principales

Crema pastelera - Huevos
Harina de trigo - Coco
Cobertura brillante

PESQ / FORMATO: 1,200 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



’Reposterid

SAMPEDRG

JLITAS NEGRA

COD. 01349
Ingredientes princip
| Bizcocho - Trufa -Chocolate negro | negro
Nata - Cacao en polvo
~ PESO/FORMATO:1200Kg. | Rg.

P Duracion aprox.: 10 dias

C0D. 01300

Ingredientes principales

Coco - Azticar - Leche
Huevos - Crema pastelera

PESO /FORMATO: 1,200 Kg.

Duracion aprox.: 10 dias

COD. 01351
Ingredientes principales

Yema - Huevos - Aziicar
~ Glucosa - Vainilla

g ) PESO/FORMATO: 1,300 Hg.

‘l
. / Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



Reposteria |

SAMPEDRO

Ingredientes principales

Nata - Azicar - Fresa

- PESO /FORMATO: 0,900 Hg. ;

Duracion aprox.: 10 dias

e ¢
(Ve tiririaiy AT C0D. 01353 -

e .

TV Pe b toic 4 — il
‘ ’: '« S tb‘* Y @ 'S% | Ingredientes principales » ¢

Queso - Yema

AN PESD /FORMATO: 0.900 H

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



' ’Reposterid

(sampepro)

COD. 01350

Ingredientes principales

Nata - Naranja

PESO /FORMATO: 0,900 Hg.
Duracion aprox.: 10 dias

COD. 01306

Ingredientes principales

Nata - Almendra - Dulce de leche

PESO /FORMATO: 0,900 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

B lil =3 s e m—
= E——

e ——
e ——————

COD. 01357

Ingredientes principales

Nata - Limon
PESO /FORMATO: 0,900 Hg.
Duracion aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



Reposteria |

SAMPEDRO

.q Nata - Leche condensada - Almendra b

%  PESOFORMATO: 0.900 .

| Duracion aprox.: 10 dias

-

s

COD. 01339

| Ingeedients pricipales |

Nata - Crema de queso - Yema
Licr Arto |
PESO /FORMATO: 0 900 Hg.

Duracion aprox +10 dias

Cod.01360 |

Ingredlentes principales

Yema - Azticar - Glucosa - Fresa i
- I : .-

‘ PESO / FORMATO: 1,400 Hg.

R
4 ke b Q. S R 2
Duracion aprox.: 10 dias St RN :

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



2 Raciones COD. 014104

| Bizcocho a color - Harina de trigo - Aziicar
Huevos - Nata - Crema de queso
Leche - Frambuesas

~ PESO/FORMATO: 6 Uds./caja
Duracion aprox.: 10 dias

OREO 2 RAC.

9 Raciones COD. 014104

Ingredientes principales |

Bizcocho a color - Harina de trigo
Nata - Galletas OREOQ - Aztcar
Leche - Cacao

PESO/FORMATO: 6 Uds.caja |
Duracion aprox.: 10 dias

- ZANAHORIA

9 Raciones COD. 014104

Huevos - Nata - Crema de queso

Leche - Zanahoria

PESO / FORMATO: 6 Uds./caja

~ Duracion apo.= 0dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



6 Raciones COD. 01401

8 Raciones COD. 01436

10 Raciones COD. 01468
19 Raciones COD.

Ingredientes principales

Nata - Aztcar - Leche - Limon
Duracién aprox.: 10 dias

6 Raciones COD. 01402

8 Raciones COD. 01436

10 Raciones COD. 01469
19 Raciones COD.

| Ingredientes principales

Trufa - Leche - Aziicar - Bizcocho
Chocolate negro

| Duracion aprox.: 10 dias

6 Raciones COD. 01403

8 Raciones COD. 01437

10 Raciones COD. 01470
19 Raciones COD.

: b Py “l ; ""v,‘l:i, i A u&:,/:‘%f
Productos artesanos, piiede cambiar suidecoracion =
C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



6 Raciones COD. 01404

8 Raciones COD. 01440

10 Raciones COD. 01471
19 Raciones COD.

Ingredientes principales
Nata - Azicar - Lech
Bizcocho - Fresa

” d

(5
Duracion aprox.: 10 dias

6 Raciones COD. 01400
8 Raciones COD. 0luLl
10 Raciones COD. 01472

Ingredientes principales

Nata - Queso crema
Bizcocho - Azucar
Duracién aprox.: 10 dias

6 Raciones COD. 01406

8 Raciones COD. 01442

10 Raciones COD. 01473
19 Raciones COD.

e - ——— —— = —— ==

rdientes principales

Trufa - Bizcocho - Aztcar
Mermelada de frambuesa
Chocolate negro

~ Duracion aprox.: 10 dias

Pipdudos artesancs, puede cam iarsu ﬁé@df’aéién
C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com




ORLE BLANCA

6 Raciones COD. 01407

8 Raciones COD. 01443
10 Raciones COD. 01474
19 Raciones COD.

Ingredientes principales

Nata - Aziicar - Crema de naranja
Bizcocho - Chocolate blanco

£y

6 Raciones COD. 01408

8 Raciones COD. 01444

10 Raciones COD. 01476
19 Raciones COD.

S ML | Ingredientes principales

Nata - Trufa - Aztcar - Bizcocho
Chocolate - Yema

o LR 1. j‘—'..k".' ”»

SELVA BLANCA

6 Raciones COD. 01409

8 Raciones COD. 01446
10 Raciones COD. 01476
19 Raciones COD.

gprncipalﬁ S

Nata - Azdcar - Bizcocho - Yema
Duracién aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puedebambiarsurdeeoratiérf T

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com

ey .



6 Raciones COD. 01410

8 Raciones COD. 01446

10 Raciones COD. 01477
19 Raciones COD.

6 Raciones COD. 014II
8 Raciones COD. 01447
10 Raciones COD. 01478

19 Raciones COD.

6 Raciones COD. 01412
8 Raciones COD. 01448
10 Raciones COD. 01479
12 Raciones COD.
Ingredientes principales

Trufa Crema pastelera - Leche - Aztcar
Bizcocho - Chocolate

Duracién aprox.: 10 dias

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



8 Raciones COD. 01449

Ingredientes principales B8

Nata - Azucar - Frambuesa =
Bizcocho - Fruta frambuesa - Yema |

Duracién aprox.: 10 dias )

6 Raciones COD. 01414
8 Raciones COD. 01460
10 Raciones COD. 0148]

6 Raciones COD. 01419
8 Raciones COD. 01401
10 Raciones COD. 01482
12 Raciones COD.

.'" 4.., g - !"..

Produc::fos' : rte mbiar st decoracion
C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



TRUFA BLANCA

6 Raciones COD. 01416

8 Raciones COD. 01438

10 Raciones COD. 01483
19 Raciones COD.

Ingredientes principales

Nata - Azticar - Bizcocho
Chocolate blanco - Canela en polvo

Duracion aprox.: 10 dias

6 Raciones COD. 01417
8 Raciones COD. 01439
10 Raciones COD. 014814

19 Raciones COD.

Ingredientes principales

Nata - Crema pastelera - Leche - Aziicar ) -
Bizcocho - Chocolate blanco '

Duracién aprox.: 10 dias

TOFFEE

6 Raciones COD. 01418

8 Raciones COD. 01402

10 Raciones COD. 01480
19 Raciones COD.

gredientes principales

Nata - Bizcocho - Azticar - Dulce de leche
Moka - Cobertura de caramelo
Yema - Espejo de chocolate

Duracién aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com




6 Raciones COD. 01419

8 Raciones COD. 01403

10 Raciones COD. 01486
12 Raciones COD.

6 Raciones COD. 014292
8 Raciones COD. 01406
10 Raciones COD. 01489

WE 12 Raciones COD.
m‘ | Ingredientes principales

Nata - Aztcar - Bizcocho
Chocolate Negro y Blanco
Huevos - Almibar

6 Raciones COD. 01423

8 Raciones COD. 01407

10 Raciones COD. 01490
12 Raciones COD.

Nata - Azidcar - Bizcocho - Pifiones

Duracién aprox.: 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoraciomn-

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



SAMPEDRO

TA CON ALMENDR

6 Raciones COD. 01424

8 Raciones COD. 01468

10 Raciones COD. 01491
19 Raciones COD.

Ingredientes principales

Nata - Azucar - Bizcocho - Almendras

Duracién aprox.: 10 dias

6 Raciones COD. 01426

8 Raciones COD. 014069

10 Raciones COD. 01492
19 Raciones COD.

6 Raciones COD. 01426
8 Raciones COD. 01460
10 Raciones COD. 01493
19 Raciones COD.

grdientes

Duracion prox.= 10 dias

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



g

SAN MARCOS
NATA Y TRUFA

6 Raciones COD. 01427
8 Raciones COD. 0146l :
10 Raciones COD. 01494 S

12 Raciones COD.

Ingredientes principales -

Trufa - Nata - Bizcocho - Azicar
Yema - Espejo de chocolate
Duracion aprox.: 10 dias

6 Raciones COD. 01428
8 Raciones COD. 01462
10 Raciones COD. 01499
19 Raciones COD.

Ingredientes principales

. Trufa - Nata - Azicar - Bizcocho
. Yema - Espejo de chocolate

Duracion aprox.: 10 dias

6 Raciones COD. 0140l
8 Raciones COD. 01462
10 Raciones COD. 01403
19 Raciones COD.

Ingredientes principalﬁ

Bizcocho - Huevos - Leche
Azucar - Nata - Dulce de Leche
Praliné de amendras

——— e — e

Duracion arox.= 0dias |

Productos arte r-strdecoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com




_SAMPEDRO

P ’
A'%Qﬂ'ﬂ'”“"“

MOZART

6 Raciones COD. 020142
8 Raciones COD. 020143
10 Raciones COD. 020144
19 Raciones COD.

Ingredientes principales

Nata - Leche - Bizcocho - Azticar
Chocolate crujiente - Yema batida

Duracién aprox.: 10 dias

6 Raciones COD. 03043
8 Raciones COD. 03042
10 Raciones COD. 03640
19 Raciones COD.

Ingredientes principales

Nata - Bizcocho de Chocolate
o = 1 Galletas Oreo
—— s 2 0 — Chocolate blanco y negro

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



6 Raciones COD.0304L
8 Raciones C0D.03040
10 Raciones C0D.03046
19 Raciones C0D.030L47

B Bizcocho -Trufa - Caramelo
. i trocanti de almendra - Naranja confitada
.;’f il Bolas de chocolate - Manzana - Almibar

oy Duracién aprox.: 10 dias
/ ‘ i

pld

- ol

ATA TRUFA LAMINAS™

6 Raciones C0D.01071

8 Raciones C0D.01672
10 Raciones C0D.01573
12 Raciones COD.01074

| ngren principales 8

Nata -Trufa - Harina de trigo
Huevo - Almibar - Chocolate

Duracion aprox.: 7 dias
Congelada: 40 dia

Productos artesanos, puede cambiar su decoracion

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 84077 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



Reposteria 5

(sampepro)

T 4

=4

RAINBOW OREO

COD. 01520

Ingredientes principales

Bizcocho a color - Harina de trigo
Nata - Galletas OREO
Aztcar - Leche - Cacao

PESO/FORMATO: 16 Rac. Marcadas

Duracion aprox.: 10 dias

RAINBOW ARANDANOS
CROCANTI

C0D.01521

Ingredientes principales

Bizcocho a color - Harina de trigo - Nata
Aztcar - Leche - Crema de Queso - Chocolate
Arandanos - Crocanti de almendra

PESO/FORMATO: 16 Rac. Marcadas

Duracion aprox.: 10 dias e o

RAINBOW RED VELVET

C0D.01622

mgrediente§ principales

Bizcocho a color - Harina de trigo - Aziicar
Huevos - Nata - Crema de queso
Leche - Frambuesas

PESO/FORMATO: 16 Rac. Marcadas

Duracion aprox.: 10 dias

%

puede cambiar su decoraci

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalbg#£ M
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.cory




y ’Re}oos term =
(sampepro)

T

RAINBOW ARCOIRIS

C0D.01523

ngredientes principales

Bizcocho a color - Harina de trigo
Nata - Aziicar - Crema de queso
Leche - Huevos

PESO/FORMATO: 16 Rac. Marcadas

Duracién aprox.: 10 dias

AAINBOW MENTA CRUMB
CHOCO

C0D.01524

Ingredientes principales

Bizcocho a color - Harina de trigo
Huevos - Nata Leche - Crema de queso
Pepitas de chocolate - Menta

PESO/FORMATO: 16 Rac. Marcadas

Duracion aprox.: 10 dias

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
_\ Tel.¥1 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



; Reposteria 5

(sampepro)

C0D.01525

Ingredientes principales

Bizcocho a color (Harina de trigo) Nata -
Aztcar - Crema de queso Grosellas -
Almendra

PESO/FORMATO: 16 Rac. Marcadas

Duracion aprox.: 10 dias

IBAINBOW‘IUBOLATE

C0D.01526

Ingredientes principales

Bizcocho de chocolate - Azticar
Huevos - Aceite de girasol
Chocolate - Merengue
Guindas - Fideos de chocolate

PESO/FORMATO: 16 Rac. Marcadas

Duracion aprox.: 10 dias

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalbg£ M
Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.coryl - wyfw.r



/ Reposteria .

(sampepro)

B

EMIUM

ARTA PRALINE DE ALMENDRA

CON BANO DE CHOCO BLANCO
Y CARAMELO

C0D.014042

Ingredientes principales

Harina de trigo - Huevos - Praliné de Almendra
Aztcar - Leche - Chocolate blanco - Almibar
Glaseado de caramelo

PESO/FORMATO: 8 Rac.

MOUSSE DE NATA

CON CREMOSOS DE VAINILLA
Y CHOCOLATE BLANCO

C0D.014043

Ingredientes principales

Nata - Azticar - Leche - Vainilla
Harina de Trigo - Huevos - Almibar
Glaseado de chocolate blanco

PESO/FORMATO: 8 Rac.

Duracién aprox.: 10 dias

“ TARTA DE CHOCOLATE BLANC
CON CREMOSO DE MANDARINA

C0D.014044

Ingredientes pmllm

Nata - Azicar - Huevos - Harina de Trigo
Zumo de mandarina
Glaseado de chocolate blanco

PESO/FORMATO: 8 Rac.

Duracion aprox.: 10 dias

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba



F ’Repos term AN
(sampepro)

CON CREMOSO DE MEMBRILLO
COD.014045

l MOUSSE DE YOGUR

Ingredientes principales

Nata - Yogur - Azicar - Membrillo
Harina de Trigo - Leche - Huevos - Almibar |

PESO/FORMATO: 8 Rac.

Duracién aprox.: 10 dias

TARTA DE TRUFA |

C0D.014046

Ingredientes principales

Trufa - Leche - Cacao
Harina de Trigo - Huevos - Almibar
Glaseado de chocolate Negro

PESO/FORMATO: 8 Rac.

Duracion aprox.: 10 dias

TARTA DE CHOCOLATE
Y MENTA

C0D.014049

Ingredientes principales

Trufa - Menta - Harina de Trigo - Almibar
Huevos - Glaseado de chocolate blanco

PESO/FORMATO: 8 Rac.

Duracion aprox.: 10 dias

fuctos artesanos. pueds

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid
01 851 59 08 - Fax 91 840 77 93 info@reposteriasampedro.com - www.reposteriasampedro.com



_~Reposteria™

) TARTAS PLANCHA HOSTELERIA

JEMA QUEMADA VIRUTAS
9 CHOCOLATES

C0D.01502

3

Ingredientes principales

Crema pastelera -Leche - Aziicar
Bizcocho - Decoracion en virutas

PESO/FORMATO: 2,300 Hg.

Duracién aprox.: 12 dias

C0D.01508

Ingredientes principales

Nata - Azicar - Bizcocho - Almendras

PESO/FORMATO: 2,300 Hg.
19 dias

Duracion aprox.:

TRUFA GRANILLO
CHOCOLATE

COD.0I500

Ingredientes principales

Trufa - Bizcocho - Aziicar
Fideos rojos y negros

PESO/FORMATO: 2,300 Hg.

 Duraci6n aprox.: 12 dias

A A S i e e S e




= Reposteria =

(sampenro)

NATA Y CREMA
 COD. 01505
Ingredientes principales
Nat; - Leche - Crem;?)astelera
Bizcocho - Aziicar - %

PESO/FORMATO: 2,300 Hg.

I]uraclon aprox :12 dias
e T 'fzt;t = d\ ~2»,q~ s

SAN MABCOS NATA /‘” / = A ,
’.’ = o : ?x
£0D.01506 I o

= Ingredientes principales

Nata - Bizcocho - Azucar - Yema

PESO/FORMATO: 2,300 Hg. @&

Duracion aprox.: 12 dias

i . | —
s F{% SRR TOFFEE
: ainanany SHNE C0D.01508
WIL7s o5 3 Ingredientes principales

Nata - Azticar - Bizcocho
Cobertura de caramelo
Moka - Yema
Espejo de chocolate

PESO/FORMATO: 2,300 Hg.

Duracién aprox.: 12 dias

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid



BRAZOS - PONGHES

£ _ y

-

Nata - Bizcocho

PESO/FORMATO: 1,000 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

£0D.03030
Ingredientes principales

Nata - Bizcocho - Yema - Naranja
Micro virutas de naranja

PESO/FORMATO: 1,000 Rg.

Duracion ag R 10 dias
g~

C0D.03034

Ingredientes principales

Trufa - Bizcocho - Nata
Bolas de chocolate blanco y negro

__ PESO/FORMATO: 1,000 Rg. :




= Reposteria =

’!f\:\SAMPeDRO

BRAZO GITANO NATA
ALMENDRAS

C0D.03036

Ingredientes principales

Nata - Bizcocho - Leche - Almendras

PESO/FORMATO: 1,000 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

AZ0 GITANO NATA YEN

C0D.03038

Ingredientes principales

Nata - Aziicar - Bizcocho
Huevos - Yema quemada

PESO/FORMATO: 1,000 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

ONCHE SELVA

£0D.03001

‘Ligr'edi'éhies principales

Trufa - Nata - Azdcar
Bizcocho - Chocolate negro

PESO/FORMATO: 1,000 Hg.

Duracién aprox.: 10 dias

fiuctos artesang
C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Cao



' Reposteria

CSAMPEDRO

PONCHE MUSICO

£0D.03003
Ingredientes principales

Nata - Aztcar - Huevos
Bizcocho - Frutos secos

PESO/FORMATO: 1,000 Hg.

Duracién aprox.: 10 dias

PONCHE YEMA

§  con.osoos
Ingredientes principales ‘

Yema - Bizcocho - Aztcar ‘

PESO/FORMATO: 1,000 Rg.

Duracion aprox.: 10 dias

C0D.03005

I PONCHE SACHER %

Ingredientes principales
Trufa - Bizcocho - Frambuesa )

Chocolate negro
Bolas de chocolate blanco

PESO/FORMATO: 1,000 Hg.

Duracién aprox.: 10 dias

UCtos artesanas [iadacacioam B
& C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid




= Reposteria =

(sampepro)

'NCHE MOUSSE DE CA

C0D.03006

Ingredientes principales

Nata - Azicar - Cava
Cola de pescado
Decoracion de chocolate

PESO/FORMATO: 1,000 Hg.

Duracién aprox.: 10 dias

Rl

5H

DONCHE SAN MABCUS'

C0D.03007

Ingredientes principales

Nata - Aztcar - Huevos
Bizcocho de Chocolate - Yema

PESO/FORMATO: 1,000 Rg.

Duracion aprox.: 10 dias

NCHE MOUSSE DE LlM

" ngrediemes principales
Nata - Aztcar - Leche entera
Liman - Cacao - Chocolate
PESO/FORMATO: 1,000 Rg.
— Duracifm aprox.: 10 dias

fiuctos artesang

C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid




“Reposteria =

(sampepro)

{E TRES CHOCOLAT

C00.03009

Ingredientes principales

Trufa - Nata - Azicar - Chocolate negro
Bizcocho Decoracion de chocolate

PESO/FORMATO: 1,000 Rg.

Duracioén aprox.: 10 dias

g

\g"f e ® o N e I

I PONCHE ALASKA

e £0D.03010
“> %% Ingredientes principales

Nata - Azicar - Bizcocho
Chocolate - Crema pastelera

PESO/FORMATO: 1,000 Hg.

Duracion aprox.: 10 dias

Huctos artesangs pucde comabiains oracié
C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid




' Reposteria =

(sampepro)

ONCHE DULCE DE LEC

C0D.0301

Ingredientes principales

Nata - Dulce de leche - Chocolate

PESO/FORMATO: 1,000 Rg.

Duracion aprox.: 10 dias

ALMENDRAS

C0D.03012

: mgredientes princip@

Nata - Azucar - Bizcocho - Almendras

 PESO/FORMATO: 1,000 K.

Duracion aprox.: 10 dias

fiuctos artesang adg
C/ Lapislazuli,1 - Pol. P29 -28400 Collado Villalba - Madrid




