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Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

PLUM MANZANA
Cod.00101

 Ingredientes principales 
Compota de manzana 

Harina de trigo - Huevos 

Azúcar - Aceite de Girasol 

Mantequilla

PESO /FORMATO: 4,100 Kg.

  Duración aprox.: 20 días 

PLUM CAKESPLUM CAKES

PLUM INTEGRAL
Cod.00102

 Ingredientes principales 
Harina de trigo - Azúcar moreno 

Harina de soja - Huevos - Leche 

Glucomiel - Aceite de girasol 

Nueces - Mantequilla

PESO /FORMATO: 3,650 Kg.

  Duración aprox.: 20 días 

PLUM CHOCOLATE
Cod.00103

 Ingredientes principales 

Huevos - Cobertura de chocolate

Crema de chocolate - Aceite girasol

Azúcar - Harina de trigo

Mantequilla 

PESO /FORMATO: 4,000 Kg.

  Duración aprox.: 20 días 
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Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

PLUM CAKESPLUM CAKES
PLUM NARANJA

Cod.00104

 Ingredientes principales 
Compota de manzana 

Harina de trigo - Huevos 

Azúcar - Mantequilla

PESO /FORMATO: 4,100 Kg.

  Duración aprox.: 20 días 

PLUM MIRUCHI
Cod.00105

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo 

Crema de queso - Aceite girasol

Mantequilla - Ralladura de limón 

PESO /FORMATO: 4,100 Kg.

  Duración aprox.: 20 días 

PLUM NATURAL
Cod.00106

 Ingredientes principales 
Harina de trigo - Huevos 

Aceite de Girasol

PESO /FORMATO: 3,000 Kg.

  Duración aprox.: 20 días 



PLUM MARMOL VIRUTA
COD. 00108

 Ingredientes principales 
Harina de trigo - Huevos - Azúcar negro

 Aceite de girasol  - Crema de cacao

 PESO /FORMATO:  3,400 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

PLUM FRUTAS
COD. 00107

 Ingredientes principales 
Harina de trigo 

Huevos - Aceite de Girasol 

Picadura de frutas confitadas

 PESO /FORMATO:  3,600 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 
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 PLUM 3 CHOCOLATES
COD. 00109

 Ingredientes principales 
Huevos - Harina de trigo 

Chocolate blanco y negro - Nata

Aceite de girasol 

Crema de chocolate

PESO /FORMATO: 4,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

PLUM CAKESPLUM CAKES
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PLUM CAKESPLUM CAKES

PLUM ZANAHORIA
Cod.00111

 Ingredientes principales 
Zanahoria - Harina de trigo - Azúcar

Aceite de oliva - Huevos - Nueces      

Chocolate blanco - Mazapán

PESO /FORMATO: 4,200 Kg.

  Duración aprox.: 20 días 

PLUM  YOGURT
Cod.00112

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Yogurt

Huevos - Aceite de Girasol

PESO /FORMATO: 3,000 Kg.

  Duración aprox.: 20 días 

PLUM FRAMBUESA
Cod.00104

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Crema de queso  

Huevos - Aceite girasol - Mantequilla

Mermelada de frambuesa 

Mermelada de arándanos 

PESO /FORMATO: 4,200 Kg.

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 
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PLUM CAKESPLUM CAKES

PLUM FRUTAS 
ALMENDRA Y GLASS 

Cod.00114

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo -Huevos 

Aceite de girasol - Almendras 

Picadura de frutas 

PESO /FORMATO: 3,400 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

PLUM FRUTAS 
ALMENDRA Y CHOCO

Cod.00113

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Huevos 

Aceite girasol - Picadura de frutas 

Chocolate - Nata - Almendras 

PESO /FORMATO:  3,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 
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PLUM NATURAL   CON
BROWNIE

Cod.00116

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Huevos 

Cacao - Aceite de girasol

PESO /FORMATO: 3,400 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

PLUM 3 CHOCOLATES
CON VIRUTAS 

Cod.00115

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo 

Crema de chocolate - Huevos

Aceite girasol

PESO /FORMATO:  3,600 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

PLUM CAKESPLUM CAKES
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MINI PLUM INTEGRAL
Cod.00202

Ingredientes principales
 Harina de trigo - Azúcar moreno  

Harina  de soja - Huevos - Leche    

Gluco miel - Aceite de girasol      

Nueces - Mantequilla

 PESO / FORMATO:  1,800 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

MINI PLUM CHOCOLATE
Cod.00203

 Ingredientes principales 
Huevos - Cobertura de chocolate

Crema de chocolate - Aceite girasol

Azúcar - Harina de trigo 

Mantequilla

PESO / FORMATO: 2,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

MINI PLUMMINI PLUMMINI PLUM
MINI PLUM MANZANA

Cod.00201

 Ingredientes principales 
Compota de manzana - Harina de trigo  

Huevos - Azúcar  

Aceite de girasol - Mantequilla 

PESO / FORMATO: 2,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 
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MINI PLUM MIRUCHI
Cod.00205

Ingredientes principales
Azúcar - Harina de trigo

Crema de queso - Aceite girasol

Mantequilla - Ralladura de limón

PESO / FORMATO: 2,100 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

MINI PLUM NATURAL
Cod.00206

 Ingredientes principales 
Harina de trigo - Huevos

Aceite de girasol

PESO / FORMATO: 1,500 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

MINI PLUMMINI PLUMMINI PLUM
MINI PLUM NARANJA

Cod.00204

 Ingredientes principales 
Compota de manzana - Harina de trigo 

Huevos - Azúcar - Mantequilla

Naranja confitada 

PESO / FORMATO: 2,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 
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MINI PLUM 
MARMOL VIRUTA

Cod.00208

Ingredientes principales
Harina de trigo - Huevos - Azúcar negro 

Aceite de girasol - Crema de cacao

 PESO / FORMATO:  1,800 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

MINI PLUM 
3 CHOCOLATES

Cod.00209

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Huevos

Nata - Chocolate blanco y negro

Aceite de girasol - Crema de chocolate

PESO / FORMATO: 2,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

MINI PLUMMINI PLUMMINI PLUM
MINI PLUM FRUTAS

Cod.00207

 Ingredientes principales 
Harina de trigo - Huevos - Aceite girasol 

Picadura de frutas confitadas

PESO / FORMATO: 1,800 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 
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MINI PLUM ZANAHORIA
Cod.00211

Ingredientes principales
Zanahoria - Harina de trigo - Azúcar

Aceite de oliva - Huevos - Nueces

Chocolate blanco - Mazapán

PESO / FORMATO: 2,200 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

MINI PLUM YOGURT
Cod.00212

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Yogurt

Huevos - Aceite de girasol

PESO / FORMATO: 1,500 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

MINI PLUMMINI PLUMMINI PLUM
MINI PLUM FRAMBUESA

Cod.00210

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Crema de queso

Huevos - Aceite girasol - Mantequilla 

Mermelada de frambuesa 

Mermelada de arándanos

PESO / FORMATO: 2,200 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 
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MINI PLUM FRUTAS
ALMENDRA Y GLASS

Cod.00214

Ingredientes principales
Azúcar - Harina de trigo - Huevos

Aceite de girasol - Almendras

Picadura de frutas

PESO / FORMATO: 1,700 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

MINI PLUM 
3 CHOCOLATES VIRUTAS

Cod.00215

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo

Crema de chocolate 

Huevos - Aceite girasol

PESO / FORMATO: 1,800 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

MINI PLUMMINI PLUMMINI PLUM
MINI PLUM FRUTAS

ALMENDRA Y CHOCOLATE
Cod.00213

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Huevos

Aceite de girasol - Picadura de frutas  

Chocolate - Nata - Almendras

PESO / FORMATO: 1,800 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 
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MINI PLUMMINI PLUMMINI PLUM

MINI PLUM NATURAL 
CON BROWNIE

Cod.00216

 Ingredientes principales 
Queso - Harina de Trigo

Pepitas de Chocolate - Aceite de Girasol

Azúcar - Nata - Huevos - Vainilla

PESO / FORMATO: 1,600 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

MINI PLUM QUESO
NARANJA CON PEPITAS

Cod.00222

Ingredientes principales
Queso - Harina de Trigo - Nata

Pepitas de Chocolate - Vainilla

Aceite de Girasol - Azúcar - Huevos 

PESO / FORMATO: 1,750 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 
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CASERO INTEGRAL
Cod.00302

Ingredientes principales
Harina de trigo - Azúcar moreno

Harina de soja - Huevos - Leche

Gluco miel - Aceite de girasol

Nueces - Mantequilla

 PESO / FORMATO:  2,100 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

CASERO MANZANA
Cod.00301

 Ingredientes principales 
Compota de manzana - Harina de trigo

Huevos - Azúcar - Aceite de girasol

Mantequilla 

PESO /FORMATO: 2,400 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

CASERO CHOCOLATE
Cod.00303

 Ingredientes principales 
Huevos - Azúcar - Mantequilla

Crema de chocolate - Aceite girasol

Harina de trigo - Cobertura de chocolate 

PESO /FORMATO: 1,850 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 
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CASERO NARANJA
Cod.00304

 Ingredientes principales 
Compota de manzana - Harina de trigo

Huevos Azúcar Mantequilla 

Naranja confitada 

PESO /FORMATO: 2,200 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

CASERO MIRUCHI
Cod.00305

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Crema de queso

Aceite girasol - Mantequilla

Ralladura de limón

PESO / FORMATO: 2,100 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

CASERO NATURAL
Cod.00306

 Ingredientes principales 
Harina de trigo 

Huevos

Aceite de girasol

PESO /FORMATO: 1,500 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 
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CASERO 3 CHOCOLATES
Cod.00309

Ingredientes principales
Azúcar - Harina de trigo - Huevos

Chocolate blanco y negro - Nata

Aceite de girasol - Crema de chocolate

PESO / FORMATO: 2,000 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

CASERO FRUTAS
Cod.00307

Ingredientes principales
Harina de trigo - Huevos

Aceite girasol

Picadura de frutas confitadas

PESO /FORMATO: 1,700 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

 CASERO
MARMOL VIRUTAS

 Cod.00308

Ingredientes principales
Harina de trigo - Huevos

  Azúcar negro - Aceite de girasol

  Crema de cacao

PESO /FORMATO:  1,800 Kg. 

Duración aprox.: 20 días 
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Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

CASERO ZANAHORIA
Cod.00311

 Ingredientes principales 
Zanahoria - Harina de trigo - Azúcar

Aceite de oliva - Huevos - Nueces

Chocolate blanco - Mazapán

PESO /FORMATO: 2,200 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

CASERO FRAMBUESA
Cod.00310

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Crema de queso

Huevos - Aceite girasol - Mantequilla

Mermelada de frambuesa

Mermelada de arándanos 

PESO /FORMATO: 2,200 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

CASERO YOGURT
Cod.00312

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Yogurt 

Huevos - Aceite de girasol

PESO /FORMATO: 1,500 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 



CASERO FRUTAS
ALMENDRA CHOCOLATE

Cod.00313

Ingredientes principales
Azúcar - Harina de trigo - Huevos

Aceite girasol - Picadura de frutas 

Chocolate - Nata - Almendras

 PESO / FORMATO:  2,100 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 
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Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

CASERO TRES
CHOCOLATES VIRUTAS

Cod.00315

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Huevos

Aceite girasol - Crema de chocolate

PESO /FORMATO: 2,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

CASERO FRUTAS
ALMENDRA GLASS 

Cod.00314

Ingredientes principales
Azúcar - Harina de trigo

Huevos - Aceite de girasol 

Picadura de frutas - Almendras

 PESO / FORMATO:  2,000 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 



CASERO NATURAL
CON BROWNIE

Cod.00316

Ingredientes principales
Harina de trigo - Huevos

Cacao - Aceite de Girasol 

PESO /FORMATO: 1,700 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 
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OREO 
Cod.00319

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo Huevos

Chocolate - Aceite de girasol

PESO /FORMATO: 2,400 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

CASERO CON QUESO Y
NARANJA CON PEPITAS

Cod.00318

Ingredientes principales
Queso - Harina de trigo - Huevos

Pepitas de chocolate - Azúcar - Nata

Aceite de Girasol - Esencia de vainilla 

PESO /FORMATO:  1,750 Kg. 

Duración aprox.: 20 días 
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BIZCOCHO INTEGRAL
Cod.00402

Ingredientes principales
Harina de trigo - Azúcar moreno

Harina de soja - Huevos - Leche

Gluco miel - Aceite de girasol

Nueces - Mantequilla

 PESO / FORMATO:  1,000 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

BIZCOCHO NARANJA
Cod.00403

 Ingredientes principales 
Compota de manzana - Harina de trigo

Huevos - Azúcar - Mantequilla

Naranja confitada 

PESO /FORMATO: 1,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

BIZCOCHO MANZANA
Cod.00401

 Ingredientes principales 
Compota de manzana - Harina de trigo

Huevos - Azúcar - Aceite de girasol

Mantequilla

PESO /FORMATO: 1,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 
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BIZCOCHO 3 CHOCOLATES
Cod.00405

Ingredientes principales
Azúcar - Harina de trigo - Huevos

Chocolate blanco y negro - Nata 

Aceite de girasol - Crema de chocolate

PESO / FORMATO: 1,000 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

BIZCOCHO ZANAHORIA
Cod.00406

 Ingredientes principales 
Zanahoria - Harina de trigo - Azúcar

Aceite de oliva - Huevos - Nueces

Chocolate blanco - Mazapán

PESO /FORMATO: 1,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

BIZCOCHO FRUTAS
Cod.00404

 Ingredientes principales 
Harina de trigo - Huevos - Aceite girasol    

Picadura de frutas confitadas

PESO / FORMATO: 1,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 
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BIZCOCHO SANABRÉS
Cod.00410

Ingredientes principales
Harina de almendras - Azúcar       

Licor Amaretto - Almendra crocanti

 PESO / FORMATO:  1,000 Kg. 

 Duración aprox.: 20 días 

BIZCOCHO YOGURT
Cod.00407

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Yogurt

Huevos - Aceite de girasol

PESO /FORMATO: 1,000 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

BIZCOCHO DE TEJAS
Cod.00411

 Ingredientes principales 
Azúcar - Huevos - Harina de trigo 

Aceite de girasol - Mantequilla 

Yogur - Tejas de almendra - Limón

Leche condensada

PESO /FORMATO: 1,700 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 
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BIZCOCHO RELLENO 
DE TRUFA

Cod.00501

 Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Huevos

Aceite de girasol - Crema de trufa

Polvo de Cacao

PESO /FORMATO: 1,800 Kg. 

  Duración aprox.: 20 días 

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 

BROWNIE NATURAL
Cod.00504

Ingredientes principales 
Azúcar - Huevos - Harina de trigo

Aceite de girasol - Mantequilla

Cacao en polvo - Nueces

PESO /FORMATO:  1,600 Kg. 

Duración aprox.: 20 días 

BROWNIE CON QUESO
Cod.00503

Ingredientes principales 
Crema de queso - Azúcar

Huevos - Harina de trigo

Aceite de girasol - Mantequilla

PESO /FORMATO:  1,600 Kg. 

Duración aprox.: 20 días



C/ Lapislázuli,1 - Pol. P29
28400 Collado Villalba
Madrid 

Tel. 91 851 59 08 - Fax 91 840 77 93
info@reposteriasampedro.com
www.reposteriasampedro.com

BIZCOCHO BROWNIE
RELLENO CHOCOLATE

Cod.00507

Ingredientes principales 
Azúcar - Huevos - Harina de trigo 

 Aceite de girasol - Mantequilla  

Cacao en polvo - Nueces - Chocolate

PESO /FORMATO:  1,600 Kg. 

Duración aprox.: 20 días 

BOMBON FRAMBUESA
Cod.00503

Ingredientes principales 
Azúcar - Harina de trigo - Polvo de cacao

Huevos - Aceite girasol 

Mermelada de frambuesa

Chocolate negro - Nata 

Chocolate blanco

PESO /FORMATO:  1,800 Kg. 

Duración aprox.: 20 días

Productos artesanos, puede cambiar su decoración 


